
ENTRADAS
STARTERS

PASTEL DE CEBOLLA
Cebollas salteadas y empanizadas

ONION LOAF
Hand-cut Onions, Breaded, Deep Fried

ALITAS DE POLLO
Con salsa BBQ y salsa de queso azul

BUFFALO CHICKEN WINGS
With Buffalo B.B.Q. & Blue Cheese Dipping Sauce

DEDITOS DE POLLO
Con salsa de mostaza y miel

HONEY CHICKEN TENDERS
Fried Chicken Strips with  Honey Mustard Dressing

DEDITOS DE PESCADO
Servidos con salsa tártara

FRIED FISH TENDERS
Deep Fried with a Tartar Sauce

CREMAS / CREAM
CREMA DE ALCACHOFA con piñones

ARTICHOKE CREAM Sprinkled with Pine Seed

SOPA  /  SOUP
CALDO DE TERNERA Con tomate, cebolla y cilantro

BEEF BROTH With Tomato, Onion and Coriander

SOPA DE CEBOLLA

ONION SOUP

COSTILLAS
RIBS

Ternera / Beef Rack

Cerdo / Pork Rack

Cordero / Lamb Chops

CORTES
CUTS

Rib-Eye

T-Bone

New York

POLLO A LA BBQ PICOSO
Con salsa BBQ de romero, papas a la francesa y cole slaw

B.B.Q. BREAST CHICKEN
With Rosemary B.B.Q. Sauce, French Fries and Coleslaw

POLLO A LA PARRILLA
½ pollo servido con Patata y Verduras

GRILLED CHICKEN
½ Grilled Chicken with Potatoes and Vegetables

REVUELTO DE SETAS Y AJO  
SCRAMBLED MUSHROOMS  AND GARLIC

VERDURAS A LA PARRILLA 
GRILLED VEGETABLES

PESCADO MAHI MAHI AL VINO DE MÁLAGA
Marinado en vino blanco, tomate, cebolla, naranja y limón.

   MAHI MAHI IN MALAGA SAUCE
Marinated in White Wine, Tomato, Onion, Orange & Lemon.

FAVORITOS  /  FAVORITES

GUARNICIONES
GARNISH

POSTRES / DESSERTS

PAPAS FRITAS / FRENCH FRIES

PAPAS AL HORNO / BAKED POTATOES

PAPAS CAJÚN / CAJUN FRIES

VERDURAS / VEGETABLES

TARTA DE CHOCOLATE / CHOCOLATE SOUFFLÉ
STRUDEL DE MANZANA / APPLE STRUDEL

PASTEL DE QUESO / CHEESE CAKE
HELADOS DE SABORES / ICE CREAM 

SUSPIRO DE MEZCAL / MEZCAL WHISPER
DÚO DE CHOCOLATE / CHOCOLATE DUO

CONSUMIR ALIMENTOS CRUDOS PUEDE SER NOCIVO PARA SU SALUD TAMBIÉN PUEDE ELEGIR PLATOS DE NUESTRO MENÚ VEGETARIANO.
SI USTED TIENE UNA ALERGIA, POR FAVOR, PREGUNTE AL SUPERVISOR PARA  OBTENER ASESORAMIENTO SOBRE EL MENÚ.

THE CONSUMPTION OF RAW FOODS MAY PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH YOU MAY ALSO CHOOSE YOUR DISH FROM OUR VEGETARIAN MENU. IF YOU HAVE AN 
ALLERGY, PLEASE ASK FOR ADVICE ON THE MENU TO YOUR CAPTAIN OR MAITRE.

Las costillas son uno de los platos más característicos de la gastronomía de los estados unidos. Su tradicional receta 
al estilo “BBQ” garantiza el éxito a los amantes de la carne. Otras deliciosas carnes y pescados a la parrilla también le permitirán 

degustar el genuino sabor americano y le introducirán de lleno en el lejano oeste.  
Ribs are one of the most typical dishes of the united states cuisine. Its traditional recipe, "BBQ" style, guarantees success for meat lovers. Some 

other delicious grilled meat and fish will allow you to sample the genuine american taste and introduce you to the far west.

PLATILLO VEGETARIANO / VEGETARIAN DISH PLATILLO LIBRE DE GLUTEN / GLUTEN FREE DISH
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ENTRÉES
VORSPEISEN

GÂTEAUX AUX OIGNONS
Dans un gâteau avec sauce BBQ

ZWIEBEL TEILCHEN
Zwiebeln und bbq sauce

AILES DE POULENT
Avec une sauce buffalo et trempette roquefort

HÄNCHENFLÜGEL
Mit Unserem bbq Büffel und Blauschimmelkäsesoße

DOIGTS DE POULET
Accompagnés de sauce miel et moutarde

HÄNCHEN STREIFEN
Mit Honig-senf sauce

DOIGTS DE POISSON
Frits avec sauce tartare

FISCH STREIFEN
Serviert mit tartar sauce

C R È M E / s a h n e
CRÈME D’ARTICHAUT avec graine de pin

ARTISCHOCKE SAHNE von kiefernzapfen

SOUPES /  SUPPEN
BOUILLON DE VEAU 

Avec tomate, oignon et coriandre

SUPPE DES KALBFLEISCHES 
mit tomate, zwiebel und koriander

SOUP AUX OIGNONS

ZWIEBELSUPPE    

CÔTES
R IPPEN

 Veau / Rindfleisch

Porc / Schweine

Agneau / Lamm

COUPES
SCHNITTE

Rib-Eye

T-Bone

New York

POULET B.B.Q. 
Avec sauce bbq romarin, frites et salade de choux

B.B.Q. HÜHNERBRUSTB.B.Q 
Rosmarin B.B.Q. Sauce, pommes frites und kohl salat 

POULET GRILLÉ 
½  Poulet servi avec Pomme de Terre et Légumes

GEGRILLTES HUHNCHEN 
½ gegrilltes huhn mit kartoffeln und gemüse 

ÉMEUTES CHAMPIGNONS À L'AIL

RÜHREI PILZEUND KNOBLAUCH

LÉGUMES GRILLÉS
GEGRILLTES GEMÜSE

MAHI MAHI AU VIN DE MALAGA
Mariné au vin blanc, tomate, oignons, orange et citron

MAHI MAHI MALAGA SAUCE
Mariniert in weiss wein, tomate, zwiebeln, und zitrone

FAVORIS /  FAVORITEN

GARNITURE
GARNIEREN

POSTRES / DESSERTS

POMMES DE TERRE FRITES / POMMES FRITES

POMME DE TERRE CUITE / GEBACKENE  

POMME DE TERRE CAJUN / CAJUN FRIES

LÉGUMES / GEMÜSE

GÂTEAU AU CHOCOLAT / SCHOKOLADENKUCHEN
STRUDEL AUX POMMER / APFEL KUCHEN
TARTE AUX FROMAGE / KAESEKUCHEN 

CRÈME GLACÉE AU CHOIX / EISAUSWAHL
SOUPIR DE MEZCAL / MEZCAL WHISPER 

DUO DE CHOCOLAT / SCHOKO DUO

MANGER DES ALIMENTS CRUS PEUT ÊTRE NOCIF À VOTRE SANTÉ VOUS POUVEZ ÉGALEMENT CHOISIR DES PLATS DE NOTRE VÉGÉTARIEN DE MENU. SI VOUS ÊTES 
ALLERGIQUE À CERTAINS ALIMENTS, VEUILLEZ CONSULTER LE RESPONSABLE  POUR OBTENIR PLUS D’INFORMATIONS SUR LE MENU.

DER VERZEHR VON ROHEN LEBENSMITTELN KANN EINE GEFAHR FÜR IHRE GESUNDHEIT DARSTELLEN SIE 
KÖNNEN AUCH IHR GERICHT AUS UNSEREM VEGETARISCHEN MENÜ WÄHLEN. WENN SIE EINE ALLERGIE HABEN, FRAGEN SIE BITTE IHREN 

VORGESETZTEN UM RAT AUF DER SPEISEKARTE.

Les côtes levées sont un des mets les plus caractéristiques de la gastronomie des Etats-Unis.  La recette traditionnelle  de style BBQ 
garantie son succès auprès des amoureux de viandes. Vous pourrez aussi choisir parmi d’autres viandes et des poissons cuits sur le grill 

qui vous permettront de goûter à cette saveur américaine typique et à vous transporter du coup au Far West!
Eines der kostlichsten gerichte der usa sind rippchen. Das traditional rezept bbq ist ein großer erfolg bei allen fleischliebhabern. Mit den 

anderen frischgegrillten fleisch-und fischgerichten auf dem menü können sie den traditional geschmäck der amerikanische küche auf 
den besten weise kennen lernen.

PLAT VÉGÉTARIEN / VEGETARISCHES GERICHT PLAT SANS GLUTEN / GLUTENFREIE GERICHT
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