
Entradas

Sorbete de Limón

Platos Fuertes

Postres

Appetizers

Lemon Sorbet

Main Courses

Desserts

Bisque de camarón

Hecho artesanalmente

Tronco navideño de chocolate

Cheesecake de fresa estilo Nueva York

Surtido navideño (polvorones y turrones)

Chateaubriand con papa cambray
al horno y espárragos al grill

Langosta al grill o thermidor con mantequilla 
derretida, arroz pilaf, tomate cherry y zanahoria

“Mar y Tierra’” Filete de res con camarones o langosta, 
papa al horno, crema agria, mantequilla y cebollita verde 

Salmón en salsa de mostaza con mantequilla 
derretida, arroz pilaf, tomate cherry y zanahoria

Chateaubriand with baked chambray 
potato and grilled asparagus

Grilled or thermidor lobster with melted 
butter, pilaf rice, cherry tomato and carrot

“Surf and Turf ‘’ Beef fillet with shrimp or lobster, 
baked potato, sour cream, butter and green onions

Salmon with mustard sauce, melted 
butter, pilaf rice, cherry tomato and carrot

Ensalada de pato al crujiente 
con frutos secos y salsa de arándano
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· Crispy duck salad with 
nuts and cranberry sauce

Shrimp bisque

Handcrafted

Christmas yule log

New York strawberry cheesecake

Christmas selection (shortbreads & nougats) 


