
CONSUMIR ALIMENTOS CRUDOS PUEDE PRESENTAR UN RIESGO PARA SU SALUD. TAMBIÉN PUEDE ELEGIR PLATOS DE NUESTRA CARTA VEGETARIANA.
CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH. YOU MAY ALSO CHOOSE DISHES FROM OUR VEGETARIAN MENU.

Ajoblanco con uvas
Chilled garlic and almond soup with grapes

Salmorejo Cordobés
Chilled tomato soup

Gazpacho de remolacha
Chilled beetroot soup

TAPAS FRÍAS · COLD TAPAS

Ensaladilla rusa
Russian salad 

Cangrejo y huevo
Crab and egg

Sobrasada mallorquina
Majorcan sobrasada 

Tomate fresco, cebolla tierna y atun
Fresh tomato, spring onion and tuna fish
Salmon marinado y cebolla confitada

Marinated salmon with onion confit
Jamon iberico y tomate

Cured Iberian ham and tomato

PINTXOS CON BASE DE PAN DE TRIGO
PINTXOS WITH WHEAT BREAD BASE

Jamon  iberico
Cured Iberian ham
Chorizo castellano

Cured Spanish chorizo
Lomo iberico

Cured Iberian pork loin
Seleccion de quesos Mahones,

Idiazabal y Manchego
Mahon, Idiazabal and manchego cheese assortment

Salchichón Ibérico
Cured Iberian salami

TABLAS DE EMBUTIDOS IBERICOS 
Y QUESOS

IBERIAN COLD CUTS AND CHEESE 
SELECTION

Croqueta de jamón Ibérico
Iberian Ham croquettes
Patatas con salsa brava

Potatoes with hot and spicy sauce
Gambas al ajillo

Shrimps with garlic and spicy pepper 
Alitas de pollo confitadas 

con salsa agridulce y ajonjolí
Confit chicken wings 

with sweet and sour sauce and sesame
Frita de pulpo
Fried octopus

Huevo de codorniz con pimiento verde frito
Quail egg with fried green pepper

Ossobuco a la riojana con vino de origen
 Ossobuco with Rioja red wine

Huevos rotos con jamon iberico
Fried eggs with Iberian ham

Carbón de bacalao
Charcoal cod 

Cochinillo en reduccion dulce de su jugo
Suckling pig and sweet reduction

TAPAS CALIENTES · HOT TAPAS

Mini tarta de Santiago
Mini Santiago tart

Pastel de queso de Ibiza
Ibiza style cheese cake

Torrijas
Bread pudding

Piononos
Sponge roll

Tocino de cielo
Egg yolk and sugar flan

Helados
Ice cream

TAPAS DULCES · SWEET TAPAS

Bienvenidos al restaurante La Lola, donde 
podrá degustar unas deliciosas y típicas tapas 
españolas. Sus orígenes se remontan a la Edad 
Media, cuando en las tabernas utilizaban una 
rebanada de pan o embutido, jamón en muchos 
casos, para tapar una jarra y evitar así que 
entrase polvo.

Actualmente, son muchas las variedades 
existentes en las diferentes regiones de España, 
empezando por los pintxos (calientes y fríos) 
que podemos encontrar en el País Vasco, el 
“pescaíto” frito de Huelva y Sevilla, la 
empanada gallega, los arroces valencianos, la 
fritá de pulpo ibicenca, el queso manchego en 
aceite, acabando por la tapa española más típica 
y sabrosa: la tortilla de patatas.

Maride nuestras riquísimas tapas con nuestra 
variedad de vinos españoles de La Rioja, Rueda y 
Ribera del Duero.

Welcome to La Lola, the perfect place to taste 
the most delicious, typical Spanish tapas. This 
tradition (which literally means lid or cover) 
dates back to the Middle Ages, where a slice of 
bread or sausage, often ham, would be placed 
over the cover of a jug to keep out the dust. 

Throughout Spain, there is a large variety of 
tapas: pintxos from the Basque Country, 
pescaito frito from Huelva, Seville and the 
south of the country, rice from Valencia and 
the eastern coast, octopus frita from Ibiza and 
manchego cheese in oil, not to mention Spain's 
tastiest and most typical tapa: the Spanisth 
omelette.

Pair our mouth-watering tapas with some of 
our selection of Spanish wines from La Rioja, 
Rueda and Ribera del Duero.

PLATILLO VEGETARIANO / CON OPCIÓN VEGETARIANA 
VEGETARIAN DISH / VEGETARIAN OPTION

PLATILLO LIBRE DE GLUTEN 
GLUTEN FREE DISH
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