
MENÚ DEGUSTACIÓN · TASTING MENU 

NOCHE ITALIANA   LUNES · MONDAY ITALIAN NIGHT   

ENTRANTES · ENTRÉES PLATOS PRINCIPALES · MAIN COURSES POSTRES · DESSERT 

Brocheta de salmón y Abahaca 
Salmon and basil  Bruscheta 

Risotto de vegetales 
Vegetable rissoto 

Pannacotta de nutella 
Nutela Pannacotta  

Carpacho de calabaza 
Punpkin Carpaccio 

Berenjenas Parmesana  
Eggplant Parmesan 

Tiramisu  
Tiramisu  

Vitello tonatto 
Vinello tomato 

Saltimbocca de res  
Beef Santimbocca 

Cannolis rellenos 
Stuffed cannoli 

 

NOCHE ESPAÑOLA  MARTES · TUESDAY   SPANISH NIGHT  
ENTRANTES · ENTRÉES PLATOS PRINCIPALES · MAIN COURSES POSTRES · DESSERT 

Gazpacho  
Gazpacho  

Bacalao al carbón  
Coal Style Cod 

Tarta de Santiago  
Santiago Cake  

Pulpo a la gallega  
Galician style octopus 

Filete de Res al queso azul  
Beff steak wtih Blue cheese  

Crema catalana  
Catalana Cream  

Croquetas de jamón  
Ham croquetas  

Pisto manchego  
Pisto manchego  

Greixonera  
Greixonera  

 

NOCHE CARIBEÑA JUEVES · THURSDAY  CARIBBEAN NIGHT 
ENTRANTES · ENTRÉES PLATOS PRINCIPALES · MAIN COURSES POSTRES · DESSERT 

Brochetas de pollo jerk 
Jerk skewers 

Salteado de res caribeño  
Caribbean style sauteéd beef  

Mousse de maracuyá  
Passion fruit mousse 

Causa limeña con camarones 
Causa limeña with shrimp 

Langosta cajun  
Lobster Cajun  

Flan de coco 
Coconut Flan  

Tiradito de atún 
Raw tuna Strips 

Frijoles salteados  
Sauteéd Beans 

Pastel volteado de piña  
Pineapple turnover cake   

 

NOCHE ASIATICA   VIERNES · FRIDAY  ASIAN NIGHT  
ENTRANTES · ENTRÉES PLATOS PRINCIPALES · MAIN COURSES POSTRES · DESSERT 

Surtido de Sushi 
Sushi assorted 

Camarones estilo mandarín  
Mandarin Stile Shrimp 

Mousse de Chocolate con Jengibre 
Chocolate and Ginger Mousse   

Brochetas Satay de pollo 
Satay chicken skewer  

Pato a la naranja  
Orange Mandarin duck 

Crème brûlée de cardamomo y canela 
Cadamom and cinnamon Crème brûlée  

Sopa Shiitake  
Shiitake Soup  

Salmón en salsa teriyaki 
Salmon in teriyaki sauce  

Bizcocho de curry y Vainilla  
Curry and Vanilla Biscuit  

 

NOCHE MEXICANA  SABADO · SATURDAY  MEXICAN NIGHT  
ENTRANTES · ENTRÉES PLATOS PRINCIPALES · MAIN COURSES POSTRES · DESSERT 

Guacamole y totopos  
Guacamole and tortilla chips 

Pescado Tikin Xic 
Tikin Xic Fish 

Tres Leches  
Three milk cake 

Aguachiles de camarón 
Shrimp aguachiles   

Langosta pastoreada 
Lobster Pastor  

Flan de cajeta  
Soft Toffee Flan  

Tostadas de ceviche de atún  
Tuna ceviche toasts 

Filete de res en sala de Chipotle y piña 
Beef Steak in Chipotle and Pineapple 

Cocada Mexicana 
Mexican coconut candy  

 

NOCHE MEDITERRANEA  DOMINGO · SUNDAY  MEDITERRANEAN NIGHT  
ENTRANTES · ENTRÉES PLATOS PRINCIPALES · MAIN COURSES POSTRES · DESSERT 

Hummus   
Hummus 

Pescado en Papillot  
 Steamed Fish en Papillote 

Tarta de Naranja  
Orange cake  

Capresse de camarones 
Shrimp capresse   

Chuletas de cordero al romero  
Rosmary Lamb Chops 

Profiteroles rellenos  
Stuffet profiteroles  

Berenjenas fritas 
Fried Eggplants  

Mejillones a la provenzal 
Provenzal style Mussels  

Tarta de queso y frutos rojos  
Cheescake with raspberries 

NOCHE DEL CHEF MIERCOLES · WEDNESDAY  CHEF NIGHT  
ENTRANTES · ENTRÉES PLATOS PRINCIPALES · MAIN COURSES POSTRES · DESSERT 

 Menú especial del Chef 
Chef special menu 
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https://www.google.com.mx/search?espv=2&biw=1680&bih=920&q=Cannoli+relleno&spell=1&sa=X&ved=0ahUKEwjKi7iDpvLRAhVOxGMKHcXNBSsQvwUIFigA


 

 

 

 

 

 

 

www.no
ffi

cia
lpa

lla
diu

m.co
m


