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Entradas

Picada argentina: chorizo, salami, queso mozzarella, queso brie,

aceitunas verdes, aceitunas negras y tomate seco, huevos de
codorniz cocidos y mani

Ensalada de rucula y queso parmesano

Ensalada de palmito, palta y tomate

Burrata acompanada de tomate y albahaca

Tartar de atun, salmon o res

Setas salteadas

Berenjena en escabeche

Cebolla asada rellena de panceta, manteca, mozzarella
y champinones

Almejas al horno

Vieiras con aceite verde

Camarones al gjillo

Matambre

Provoleta

Achura

Mollejas de res a la parrilla

Chorizo y morcilla criolla

Empanada

Camarones
Carne de res
Pescado
Pollo

Vegetales

Sopas y cremas

Crema de vegetales

Locro
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Starters

Argentinian picada: salami, mozzarella, brie cheese, green and black
olives, sun-dried tomatoes, hard-boiled quail, eggs and peanuts
Arugula and Parmesan cheese salad

Heart of palm, avocado and tomato salad

Burrata with tomato and basil

Tuna, salmon or beef tartar

Sauteed mushrooms

Marinated eggplant

Roasted onion stuffed with bacon, butter, mozzarella

and mushrooms

Oven baked clams

Scallops with green oil

Garlic prawns

Matambre

Provoleta

Achura

Crilled beef gizzards

Chorizo and Creole sausages

Empanada

Prawns
Beef
Gizzards
Chorizo

Creole sausages

Soups and purees

Vegetable soup

Locro
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Pastas

Fusilli con olivas
Raviolis de mozzarella y jamon

Platos principales

Bife de chorizo
Entrana

Tira de asado
Vacio
Parrillada de carnes (min. para 2 personas)

Lomo envuelto en panceta

Milanesa de res rellena de jamon y queso

Milanesa de pollo a la napolitana

Pollo con queso ahumado y tomates

Matambrito de cerdo

Brochetas de vegetales, mixta y pescado

Mero al horno con tomate deshidratado y un toque de
romero

Hamburguesa pampera; queso provolone, panceta,
lechuga y chimichurri.

Parrillada de verduras

Salsas
Verde, chimichurriy criolla

Guarniciones

Anana a la parrilla

Vegetales a la parrilla: cebolla, pimiento morron, esparragos
trigueros y choclo

Patatas fritas, papa soufflé, patatas a la provenzal o pure de patata,
Huevos rotos con patatas y virutas de jamon

Pureé de batata o batata frita

Postres

Surtido de alfajores

Dulce de membirillo acompanado de un corte de queso
Flan de cajeta

Tocinito de cielo

Pancake con dulce de leche tradicional

Surtido de helados

Pastafrola de fresa
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Pasta

Fusilli with olives
Mozzarella and ham ravioli

Main courses

Stip loin

Skirt steak

Short ribs

Flank

Assorted grilled meats (for at least 2 people)

Loin rolled in bacon

Breaded beef cutlet with ham and cheese filling
Neapolitan-style breaded chicken cutlet

Chicken with smoked cheese and tomato

Pork Matambrito

Vegetable, mixed and fish brochettes

Baked grouper with sun-dried tomato and a touch of rosemary
Pampera burger: Provolone cheese, bacon, lettuce and chimichurri
Grilled vegetables

Sauces
Green, chimichurri and Creole

Side orders

Grilled pineapple

Grilled vegetables: chives, peppers, wild asparagus, corn
Soufflé potato, Buenos Aires French fries

Egg and strips of ham with provenzal fries and yam

Puree or fried yams

Desserts

Assorted alfajores

Quince jelly with a slice of cheese

Milk caramel flan

Tocinito de cielo

Pancake with traditional dulce de leche
Assorted ice cream

Pastafrola sweet tart
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Entrées

Picada argentine : chorizo, salami, mozzarella, brie,
olives vertes et noires, tomates sechees, ceufs de
caille cuits et arachides

Salade de roquette et parmesan

Salade de cceurs de palmier, avocat et tomate
Burrata accompagnée de tomates et basilic
Tartare de thon, saumon ou beeuf

Champignons sautes

Aubergine marinée

Oignon grillé fourre au lard, beurre,

mozzarella et champignons

Palourdes au four

Péetoncles avec huile verte

Crevettes a lail

Rouleau de viande

VYorspeisen

Picada, Argentinische Tapasplatte mit Chorizo (spanische Papri-
kawurst), Salami, Mozzarella, Brie, grunen und schwarzen Oliven,
getrockneten Tomaten

Gekochten Wachteleiern und Erdnussen

Rucola-Salat mit Parmesan

Salat mit Palmenherzen, Avocado und Tomate

Burrata mit Tomaten und Basilikum

Thunfisch-, Lachs-, oder Rindfleischtartar

Sautierte Pilze

Eingelegte Auberginen

Geschmorte Zwiebel, gefullt mit Speck, Schmalz, Mozzarella und
Champignons

Provoleta Venusmuscheln aus dem Ofen
Jakobsmuscheln mit grinem Ol
Knoblauch-Garnelen
Matambre (argentinische Flanksteak-Roulade)
Achura ¢
Provoleta
Gésiers de boeuf grilles
Chorizo et boudin a la creole
Achura
Huhnbries vom Grill
Empanadas
Chorizo (Spanische Paprikawurst) und kreolische Blutwurst
Crevettes
Boeuf
Poisson Gefiillte Teigtaschen
Poulet
. Garnele
Legumes
Rind
Huhnchen
N Fisch
Soupes et cremes
Gemuse
Créme de legumes
Locro (ragout) Suppen und Cremesuppen

Gemuse-Cremesuppe

Locro
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Pates

Fusilli aux olives
Raviolis mozzarella-jambon

Plats principaux

Contre-filet

Onglet

Plat-de-cote

Bavette

Grillades de viandes (min. 2 personnes)

Filet entoure de lard

Escalope de boeuf panée farcie au jambon et au fromage
Escalope de poulet panee a la napolitaine

Poulet avec fromage fume et tomates

Rouleau de viande de porc

Brochettes de legumes, mixtes poisson

Mérou au four avec tomates deshydratees et une touche de
romarin

Hamburger Pampera : Provolone, lard, laitue et chimichurri
Assortiment de legumes grilles

Sauces
Verte, chimichurri et creole

Accompagnements

Ananas grillé

Legumes grilles (oignons, poivrons, asperges sauvages, mais)
Frites, souffle de pomme de terre, purée de pommes de
terre, pommes de terre frites Buenos Aires

Oufs et copeaux de jambon, pommes frites provencales,
Puree de patate douce ou patate douce frite

Desserts

Assortiment d'alfajores

Pate de coing accompagnee d'une tranche de fromage
Flan de cajeta

Tocinito de cielo

Pancake avec confiture de lait traditionnelle

Choix de cremes glacées

Pastafrola aux fraises
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Nudelgerichte

Fusilli mit Oliven

Raviolis mit Mozzarella-Schinken-Fullung

Hauptgerichte

Lendenstlck

Saumfleisch

Rippchen

Flankenstuck

Grillfleisch-Platte (mind. fur 2 Per.)

Lende im Speckmantel

Paniertes Rinderschnitzel, gefullt mit Schinken und Kase
Paniertes Hahnchenschnitzel alla Napolitana

Hahnchen mit Raucherkase und Tomaten

Flanksteak vom Schwein

Gemuse-, Fisch- oder gemischter Spiel3

Zackenbarsch aus dem Ofen mit getrockneter Tomate und
einem Hauch Rosmarin

Hamburger Pampera mit Provolone-Kase, Speck, Kopfsalat
und Chimichurri-Sauce

Gemuse-Crillplatte

Saucen
Grune Sauce, Chimichurri-Sauce und kreolische Sauce-

Beilagen

Gegrillte Ananas

Gegrilltes Gemuse (Fruhlingszwiebel, Paprika, gruner Spargel und Mais)
Pommes Frites Kartoffel-Souffle, Kartoffelpuree

Pommes Frites Buenos Aires (mit Ei und feinen Schinkenstreifen)
Pommes Frites auf provenzalische Art, StBkartoffeln oder
SuBkartoffelchips.

Desserts

Auswahl an Alfajores

Quittenbrot, serviert mit Kase

Flan aus Cajeta

Tocinito de Cielo

Pfannkuchen mit klassischer Milchkonfiture
Eis nach \Wahl

Erdbeer-Linzer-Torte

@
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3AKYCKW

APreHTMHCKas N1Kaga: YoprCo, Cansmu, MoLapena, Colp 6pu,
3eNeHbIe ONIMBKM 1 MACMHDI, BSNIEHBIE MOMUAOPDI, BAPEHbIE
nepenenuHble anua 1 apaxmc

Canart 13 pyKKo/bl 1 MapMesaHa

Canart 13 cepaueBMHbI NMaibMbl, aBOKaLO M MOMMAOPA
Byppata ¢ NoM1aopoM 1 6asnamnkom

TapTap 13 TyHLa, IOCOCS UV FOBAAMHDI

Cnerka ob»apeHHble rprobl

BaknaaHbl B MaprHaae

3aneyeHHsbl nyK, GaplMpPOBaHHbI GEKOHOM, CaNIOM, MOLL@PE/ION
W WaMnMHbOHaMM

3aneyeHHble MOPCKMe NETYLLIKK

Mopckue rpebellkm € 3e1eHbIM Mac/IoM

KpeBeTki € YECHOYHbIM COYCOM

MscHow pynet Matambpe

[Nposoneta

B/IIOOA N3 TTOTPOXOB

KypUHbIe »enyaouku Ha rpune

Yopurco 1 KpoBsHas Konbaca Mo-KpeosbCKu

SMNAHALA

C HauMHKOW 13 KDEBETOK, FOBSAAVHBI, PbIObI, KYPULIBI UM

OBOLLEN

CYTibl N KPEMbI

OBOLHOW KpEM-CY

Jlokpo
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[MACTA

®y3mnnm ¢ onvBkamu
PaB1on ¢ MoLL@penion 1 BETYUHOM

OCHOBHDbIE B/THOOA

AHTPEKOT

Bbipeska 13 OproLwmHb

PebpbiluKm

CTenk 13 nalwuvHbl

MsCHOE rpu/b-accopTht (MUHUMYM Ha 2 YenoBeka)
3aBEpPHYTOE B 6EKOH dune

OT6MBHaA 13 FOBAAVHBI C HAYMHKOM 13 XaMOHa 1 cbipa KypurHas
OTOMBHAS MO-HEANOAMUTAHCKM

Kypuua ¢ KonyeHblM CbIpOM 1 MOMULOPAMU

MsicHOW pyNneT MaTaMbpe 13 CBUHMHbI

OBolwy, pbiba MM aCCOPTU Ha LNaXKax

KaMeHHbIM OKYHb, 3ameyYeHHbIN B AyXOBKe, C BANEHbIMY
MOMUAOPAMM 1 HOTKOW PO3MapuHa

fambyprep «lamnax: Cbip NPOBOMOHE, 6EKOH, CaNnaT-1aTyK 1 Coyc
<HumMudyppur>

OBoly Ha rpune

Coycbl

3eneHbin, «4UMUYypPPr>» 1 KPEObCKMN

[apHMpSI

aHaHac Ha rpuie, obKapeHHble OBOLLM (3e1eHbIN YK, NepLbl,
[OVKasa cnapya, Kykypysa), kaptodpenb Gpu, BO3AYLLUHbIN
KapTodenb, kapTodenbHoe nope, kapTodens Gpu «bysHoc-
Arpec> (C SMLOM M CTRYXKKOM 13 XaMOHa), kKapTodenb no-

NPOBaHCa/bCKM, MIOPE 13 baTaTta WK XapeHbi 6ataT

OECEPTDI

[NeyeHbe anbdaxop B aCCOPTUMEHTE

AVBOBbIVI MAPMENAL, C ChiIPHOW Hape3Kou

®naH ¢ KaxeTou

ANYHBIV NYANHT TOCUHUTO-AE-ChbeNo
TpaauLMOHHbIE ONafibu CO CryLEHHBIM MOIOKOM
MopOoXKeHoe B aCCOPTUMEHTE

MMPOr 13 NECOYHOIO TECTa C KNYOHMKON
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