ENTRANTES
STARTERS

TEMPURA DE VEGETALES DE TEMPORADA CON SALSA AGRIDULCE
SEASSONAL TEMPURA VEGETABLES WITH SWEET AND SOUR SAUCE

SAQUITOS DE PASTA FILO CON ESPINACAS Y QUESO FETA
PASTA FILO, STUFFED WITH SPINACH AND FETA CHEESE

TARTAR DE ATUN CON AGUACATE
TUNA TARTAR WITH AVOCADO

TIRADITO DE SALMON
SALMON “TIRADITO”

TABLA DE EMBUTIDOS IBERICOS
SPANISH CURE MEAT TABLE

CAMARONES AL AJILLO
SHRIMP GARLIC

ENSALADAS
SALADS

ENSALADA CESAR CON POLLO
CHICKEN CAESAR SALAD

ENSALADA GRIEGA
GREEK SALAD

ENSALADA DE TOMATE, ANCHOAS Y HUEVO DE CODORNIZ
TOMATO SALAD WITH ANCHOVIES AND QUIAL EGG




SOPA
SOUP

SOPA DEL CHEF
(PREGUNTE A SU CAMARERO POR LA SELECCION DE HOY)

CHEF SOUP SPECIAL
(ASK YOUR SERVER FOR TODAY SELECTION)

PASTA

PENNE ALLA VODKA

LINGUINI NAPOLITANA RELLENO DE BURRATA
LINGUINI NAPOLITANA STUFFED WITH BURRATA CHEESE

PESCADO
FISH

MERO CABRILLA CON CALABACIN Y TOMATE CHERRY
GROUPER FISH WITH ZUCCHINI AND CHERRY TOMATO

FILETE DE DORADO AL PESTO CON VEGETALES AL GRILL
MAHI MAHI WITH PESTO AND GRILLED VEGETABLES

FILETE DE ATUN ROJO CONVERDURAS GLASEADAS
BLUEFIN TUNA WITH GLAZED VEGETABLES

LANGOSTA A LA PARRILLA CON ESPARRAGOS Y COLES DE BRUSELAS AL GRILL
FIRED LOBSTER WITH ASPARAGUS AND GRILLED BRUSSELS SPROUTS

CAMARONES SCAMPI SOBRE FETUCCINI DE ESPINACAS
SHRIMP SCA/I1Pl WIH SPINMCH FETUCCINI




CARNE
MEAT

MAR'Y TIERRA
SOLOMILLO DE TERNERA'YY CAMARONES
SURF & TURF
FILET AND SHRIMP

BISTECCA FIORENTINA
BEEF STEAKFIORENTINA

COSTILLA DE TERNERA EN SU JUGO
SHORT RIB IN IT’S OWN JUICE

PECHUGA DE POLLO A LA CAPRESE
CAPRESE CHICKEN BREAST

MEDALLONES DE CORDERO
LAMB TENDERLOINS

GUARNICIONES A ESCOGER:
PURE DE PATATA, PATATAAL HORNO O VEGETALES AL GRILL
GARNISHES:
MASHED POTATO, BAKED POTATO OR GRILLED VEGETABLES




POSTRE
DESSERT

PRALINE DE AVELLANAS EN GALLETA DE CHOCOLATE
HAZELNUT PRALINE OVER CHOCOLATE BISCUIT

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA
LAVA CHOCOLATE CAKE WITH VANILLA ICE CREAM

OREO CHEESE CAKE

CRUMBLE DE MANZANA
APPLE CRUMBLE PIE




