
 Especialidades • Specialties
 PENNE AL VODKA ︲ PENNE ALLA VODKA

Salsa blanca y salsa roja mezcladas con vodka
White  and red sauce mixed with vodka

 LINGUINI FRUTTI DI MARE ︲ LINGUINE FRUTTI DI MARE
Nuestra especialidad de mariscos en salsa pomodoro

Our seafood specialty with pomodoro sauce
 BERENJENA A LA PARMESANA ︲ EGGPLANT PARMIGIANA

Marinada con salsa de tomate y gratinada con queso parmesano
Marinated with tomato sauce and baked with parmesan cheese

 Carnes • Meat
 OSSOBUCO DE RES ︲ BEEF OSOBUCO

En salsa de jugo de carne y acompañado de risoto al vino blanco
Gravy accompanied with white wine risotto

 MILANESA DE POLLO A LA PARMESANA ︲ BREADED CHICKEN PARMIGIANA
Bañada con salsa pomodoro y gratinada

Bathed with pomodoro sauce and melted cheese

 RES A LA BRASA ︲ GRILLED BEEF
New York a la parrilla con vegetales y salsa a las tres pimientas

New York steak with vegetables and three peppers sauce 

Pizzas
  ROMANA ︲ ROMAN

Tomate, pimiento morron, anchoas y queso mozzarella
Tomato, sweet pepper, anchovies and mozzarella cheese

  MEDITERRANEA ︲ MEDITERRANEAN
Aceitunas, tocino, champiñones y queso mozzarella
Olives, bacon, mushrooms and mozzarella cheese

  MARGARITA ︲  MARGHERTITA
Clásica con salsa pomodoro, queso mozarella y  orégano

Pomodoro sauce, mozzarella cheese and oregano

  CAMARÓN Y AJO ︲ SHRIMPS AND GARLIC

Pastas 
    ESPAGUETI ︲ SPAGHETTI
 FETUCCINI ︲ FETUCCINI
 RAVIOLI DE CARNE ︲ MEAT RAVIOLI
 PENNE ︲ PENNE
 LASAGNA DE CARNE ︲ MEAT LASAGNA
 LASAGNA VEGETARIANA ︲ VEGETARIAN LASAGNA

Salsas • Sauces
CARBONARA 

Salsa hecha a base de huevo, cebolla, tocino y crema
Egg based sauce, onion, bacon and cream

BOLOGNESA 
Pomodoro y carne

Pomodoro and meat
FIORENTINA

Salsa blanca a base de espinacas jamon y champiñones
white sauce with spinach, ham and mushrooms

RABIATA
Salsa pomodoro con un toque picante (Especialidad de nuestro chef)

Pomodoro sauce with a spicy touch (Our chef’s specialty)

 Sopas • Soup
 SOPA MINESTRONE ︲ MINESTRONE SOUP

Autentica, a base de verduras, alubias y pasta
Authentic, based on vegetables, beans and pasta

 CREMA DE ESPÁRRAGOS ︲ ASPARAGUS CREME
Servida con croton de platano macho y perejil

Served with plantain crouton and parsley

 Entrantes •  Entree
 CARPACCIO DE ATÚN ︲ TUNA CARPACCIO
 CARPACCIO DE RES ︲ BEEF CARPACCIO
 CAMARONES KATAIFI ︲ KATAIFI SHRIMPS
 CARPACCIO DE PORTOBELLO ︲ PORTOBELLO CARPACCIO

CONSUMIR ALIMENTOS CRUDOS PUEDE PRESENTAR UN RIESGO PARA SU SALUD
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH

 Postres • Dess�ts
 TIRAMISÚ TIRAMISU
 MILHOJAS CON  MILLEFEUILLE WITH 
 MOUSSE DE CHOCOLATE CHOCOLATE MOUSSE
 FLAN NAPOLITANO NEAPOLITAN CRÈME CARAMEL
 PANNA COTTA DE NUTELLA NUTELLA PANNA COTTA
 PANNA COTTA CON FRUTOS ROJOS PANNA COTTA WITH RED FRUITS
 PANCACKE DE QUESO Y LIMÓN CHEESE AND LEMON PANCACKE
 HELADOS ICE CREAMS

Influencia mediterránea •  Mediterranean influence
Italia debe su gastronomía a una profunda influencia del Mar Mediterráneo, que aporta 

infinidad de sabores y aromas. Sus famosas pizzas, pastas y arroces son platos 
reconocidos internacionalmente y han conseguido abanderar una cocina que no deja 

de sorprender por su variedad. La exquisitez y frescura de sus ingredientes se fusionan 
con la tradición de sus recetas, buscando enamorar a los paladares más exigentes.

The Mediterranean Sea has a deep influence on the Italian gastronomy. It provides its 
many flavors and aromas. Its well known pizzas, pastas and rices are famous all over the 

world. Its wide variety of exquisite and fresh ingredients merge into the traditional 
dishes, trying to enthral the most demanding palates.

PLATILLO VEGETARIANO 
 VEGETARIAN DISH

*Consulte con el maître o capitán nuestras opciones para celiaco. ︲ Check with the maître or captain our options for celiacs.  

PLATILLO  SIN GLUTEN 
GLUTEN FREE DISH

GRADO DE PICOR
 SPICY LEVEL

ALIMENTO CRUDO
RAW FOOD

 Barra de ensaladas • Salad bar
Ensaladas, quesos, fiambres,panaderia rustica italiana horneada 

diariamente por nuestros chefs. Disfrute de este gran sabor de Italia
Salads, cheeses, cold cuts, Italian artisan bakery. 

Daily baked by our chefs. Enjoy great taste of Italy
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