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- Con una gran variedad de combmacson entre cotor y sabor 1e ofrecemos lo mejor de nuestras
ensaladas , cada una le hara descubrir sensaciones y matices diferentes, pero todas ellas sumbolo
de nuestra cultt,sra tradicional Mexicana con nuestros famosos Aguachiles , guacamoies y saisas

"ENTRANTES

' QUESO AL CILANTRO &
Exqumto queso Chihuahua empanizado sobre fritura de papa paja y banado en salsa de tomate \v‘erde

SOPADETORTILLA &
Tradsaonal sopa de tortilla acompanada de queso cotija, crema, aguacate y chile cascabei

CREMA SERRANA & @ i
La crema de la casa acompanada de crotén de finas hierbas y bafada en esencia de chiie' serrano

| PAY DE RAJAS ®
Nuestro pay casero estilo mexicano relleno de rajas poblanas

PLATOS FUERTES

FLAUTAS GRATINADAS ESTILO jALESCO
Reilenas de pollo, banadas en saEsa chipotle y acompanadas de guacamole y fruo[

PESCADO A LA VERACRUZANA & Hiy

Receta tradicional veracruzana acompanada de aceitunas verdes, cebollita, p*mtentc morrén y arrozr

‘ COCHINITAPIBIL & 44
- Receta tradicional yucatecaa base de cerdo adobado y arroz

MOLCAJETE VIVA MEXICO
Arrachera servida con chorizo, nopales, queso panela, cebollita cambray y banada en salsa bcn'acha

FAJITAS MIXTAS & V
De polio y de res con sus tartdlas de harina servidas con guacamole, frijoles refritos y salsa mexicana

JAIBAS RELLENAS SANBLAS 2/
Rellenas con su propia pulpa y gratmadas con queso manchego y reduccion de crema al tequila,
acompanadas con vegetaEes al vapor y arroz mexicano ~

ENCHiLADAS DEPAPAY FRIJOI. @
Enchiladas rellenas estilo mexicano

POSTRES

CREPAS ®
- De cajeta con helado de vainilla
JERICALLA &
Flan estilo mexicano

BUNUELOS DE GUAYABA ©

ARROZ CON LECHE & &
Arroz dulce cremoso estilo mexicano

; CAPIROTADA DULCE ® ;
Budin con almendras, nueces y pasas, banado con leche dulce

FUEGO EN EL CUERPO

La gastronimia de México se caracteriza por su gran variedad de platillos y recetas, asi comoporla |
_complejidad de su elaboracién. Muestros platillos son reconocidos por sus sabores distintivos y
sifisticados, dotados de una gran condimentacién. Podria decirse que los ingredientes basicos de todo
platillo son el mait, el chile y los frijoles, acompanados siempre por el tomate o el aguacate, en sus
diversas formas y variedades. Le invitamos a disfrutar de nuestras carnes y pescados, elaborados con
todo el sabor y {a tradicién de la cocina mexicana,
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