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When two ancestral cultures 
combine, a new path opens.

Nikkei refers to all Japanese 
emigrants and their descendants. 

But the most perfect and important 
communion between the cuisine 

brought by Japanese emigrants and 
local cuisine took place in Peru. 

This is why the term Nikkei 
cuisine is now used to refer to 
Peruvian-Japanese cuisine.

Our intention is to provide a unique 
and unforgettable experience for you 

each time you come to Kusko.
 

Enjoy your dinner!
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PIQUEOS
Causa limeña
Yellow peruvian potato, lemon, pepper, 
lettuce, hard-boiled egg and avocado

Causa trio
With potato, yam and purple potato
With prawns, octopus and sea scallop

Iberian fillet tataki
With tomato, coliander, lime and 
pepper sauce, nikkei-style

Scallops
With citrus and chives vinaigrette, 
on a dry ice bed

Seafood jelly
Seafood battered with corn fl our

Mini-ceviche trio
Classic, prawn and mixed ceviche

Shrimp coated 
With passion fruit veil, citrus marinade, 
honey and panca pepper 

Albacore anticuchos
With anticucho sauce, panca pepper, cumin, 
vinegar, oregano, salt, pepper and a bit of oil

Tuna tataki
With a layer of sesame and avocado

Grilled octopus
With fried potato on yellow pepper

Scallop
In tiger’s milk

Choritos a la chalaca
Mussels stuffed with purple 
onion, lime and hot pepper
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SOUPS
Aguadito
With coliander, garlic and lime

Ramen
Fish, miso and soy sauce soup, with 
pork, nori seaweed, green onions, 
bamboo and hard-boiled egg

SUSHI-NIGIRI
Nigiri symphony
Salmon, albacore, tuna, eel, 
mackerel, prawns and bream

Huancaina roll
Battered king prawn maki, green 
sprouts, crowned with hot crispy 
fries, covered in huancaina sauce

Ceviche-style tuna roll
Tuna inside and out, with coliander

Pork loin nigiri
With quail egg

DISHES FINISHED 
AT YOUR TABLE
Angus beef nigiri
With nikkei chimichurri

Salmon sashini
With chives

Garlic shrimp nigiri
With garlic oil, red pepper, japanese 
mayonnaise and fried onion
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TIRADITOS
Bream tiradito
With mango and yellow pepper

Octopus tiradito
With mango and yellow pepper

Albacore tiradito
With coffee seeds, passion 
fruit and olive oil

CEVICHE
Classic ceviche
Sole, bream (*fi sh of the day), tiger’s 
milk, purple onion, sweetcorn, 
lemon, pepper, yams, coriander

Prawn and scallop ceviche
Purple onion, lemon, crispy corn, 
yams, pepper and bell pepper

Mixed ceviche
Bream, squid, mussels, boiled 
octopus and king prawns with 
yams, chulpi corn, sweet corn

OTHER SUGGESTIONS
Seafood chaufa
Fried rice with chinese vegetables, 
shrimp, mussels, squid. A cantonese 
infl uence on peruvian cuisine

Grilled bacon 
On yam bed

Teriyaki salmon à l’orange
With orange, teriyaki sauce and honey

Lobster ceviche
On ice bed with sea fl avours

Sautéed loin
wok-sautéed sirloin, with purple 
onions, tomato, soy sauce, oysters 
and vinegar. With french fries, quail 
eggs and coriander sprouts
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DESSERTS
Nest
White chocolate egg, custard apple 
sorbet with mango and sesame crust

Textured chocolate
Brownie with cardamom, marquise, 
sorbet, manjar, oats and pisco cream

Coral
Sweet false ceviche, with 
ice cream and nuts

Lychee ureshiin
Covered in crispy quinoa with lychee 
ice cream and mango and apple jelly

Ponderaciones
Thin fl our coat, fried and sweetened 
with dulce de leche or jam

Hot chocolate cake
With berries, vanilla ice cream and 
homemade chocolate and hazelnut sauce
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Lorsque deux cultures millénaires se 
rencontrent, s’ouvre une nouvelle voie.

Nikkei désigne tous les émigrants 
d’origine japonaise et leurs descendants. 

Mais c’est au Pérou où a eu lieu la plus 
parfaite et importante communion 

entre la gastronomie que les émigrants 
japonais ont ramené de leur pays et la 

tradition culinaire de leur pays d’accueil.

C’est pour cela que la cuisine 
Nikkei est dorénavant synonyme de 

cuisine péruvienne-japonaise.

Notre intention est de vous transmettre 
une expérience unique et inoubliable 

à chacune de vos visites à Kusko.

Profi tez de cet excellent repas!
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PIQUEOS
Causa limeña
Pomme de terre peruvienne 
jaune, citron, aji (piment), laitue, 
œuf a la coque, et avocat

Trio de causas limeñas 
Pomme de terre, patate douce 
et pommes de terre rouge avec 
crevette, poulpe et petoncle

Tataki de porc iberique
Accompagne de sauce tomate, 
coriandre, lime et poivre, style nikkei

Petoncles avec vinaigrette
Aux agrumes et ciboulette, 
sur lit de glace seche

Jalea de fruits de mer 
Coquillages panes avec de 
la farine de maïs

Trio de mini ceviches 
Ceviche classique, aux crevettes et mixte

Crevette 
Avec un soupçon de fruit de la 
passion, marinade aux agrumes, 
miel et piment (aji panca)

Anticuchos de thon blanc
Avec sauce « anticuchera », piment 
(aji panca), cumin, vinaigre, origan, 
sel, poivre et un peu d’huile

Tataki de thon 
Avec une couche de sesame et d’avocat

Poulpe grille
Avec pommes de terre frites 
sur piment jaune

Petoncles 
Au lait de tigre

Choritos a la chalaca 
Moules farcies a l’oignon rouge, 
lime et poivron piquant
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SOUPES
Aguadito
Avec coriandre, ail et lime

Ramen
Soupe de poisson, miso et sauce soja, 
avec viande de porc, algues nori et 
ciboulette, bambou et œuf dur

SUSHIS-NIGUIRI
Symphonie de niguiris
Saumon, thon blanc, thon, anguille, 
maquereau, crevette et bar

Roll huancaina
Maki de crevette pane, feuilles vertes, 
couronne de pommes de terre croquantes 
et piquantes et baigne de sauce huancaina

Roll de thon en ceviche
Maki de thon : thon a l’interieur et a 
l’exterieur, avec de la coriandre

Niguiri de boeuf
Avec œuf de caille

ÉLABORES A LA TABLE
Niguiris de viande angus
Avec chimichurri nikkei

Sashimi de saumon
Avec ciboulette

Niguiri de crevette a l’ail
Avec huile d’ail, chili, mayonnaise 
japonaise et ciboulette frite
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