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Salad bar
cacahuetes masala 

dahi alu chaat  
Patatas con pan sals de yogur y tamarindo

chocolate blanco pani puri  
Bolitas de chocolate rellenas de patatas, garbanzo hindú, cilantro, salsa de tamarindo y yogur

marisco bhel  
Camarones y calamar servidos con mango verde picante y chutney

ensalada de huevos 

samosas 
Patatas,  cebolla, comino, cilantro y chile con limón

aloo tikki chaat  
Medallones de patatas con puré de garbanzo, cebolla, 

chutney de tamarindo y salsa de yogur

queso paneer tikka  
Mantequilla, pimiento y ajo

baghan ka bharta cornetto 
Cono de trigo relleno de berenjena, cebolla,  
tomate, cilantro, especias hindúes de la casa  

con un topping de yogur

keemao pao 
Carne picada estilo hindú con huevo semi crudo,  

servida con una brocheta de 2 panes

costillas agridulces 
Preparadas con leche de coco, empanizadas  
con maicena y marinadas con salsa de mango

tostada hindú de camarones  
Tostada de pan untada con queso cheddar, cubierta 

con sofrito de camarones y salsa agridulce 

costillas de cordero  
con giulatti patti  

salmón con hojas  
de curry y arroz de coco 

pollo a la mantequilla 

cordero rogan josh 
Cordero marinado, servido con arroz, menta y pasas

pav bhaji - plato vegetariano 
Semi puré de verduras y especias hindúes 

 acompañado de pan

subz biryani 
Revuelto de verduras con arroz, azafran y frutos secos

malai kofta 
Albóndigas de verduras y queso hindú  

en una salsa de anacardo y coco

gajjar ka halwa 
Zanahoria fundida en frutos secos, servida con helado

doda barfi 
Cheese cake hindú hecho con harina de garbanzo,  

servido con helado de vainilla y dátiles
kheer  

Arroz con leche hervido con cardamomo y azafrán al más 
puro estilo hindú, con ralladura de limón o naranja

sahi tukda  
Pudin de pan enriquecido con leche  

y notas de cardamomo
bharfi  
Dulce hindú  

de leche con coco

sopa de pollo 
Caldo con pollo troceado, patatas, zanahoria y cilantro

sopa de tomate 
Sopa de tomate con especias hindúes, con queso crema

Entrantes

Sopas

Principales

Postres

 PLATILLO VEGETARIANO  PLATILLO LIBRE DE GLUTEN

CONSUMIR ALIMENTOS CRUDOS PUEDE PRESENTAR UN RIESGO PARA SU SALUD
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH
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Salad bar
Masala peanuts 
Dahi alu chaat  

Potatoes served on bread with a yogurt and tamarind sauce
White chocolate pani puri  

Puff pastry balls filled with potatoes, chickpeas, coriander, tamarind and yogurt covered in white chocolate
Seafood bhel  

Shrimp and squid with spicy green mango and chutney
Egg salad 

Samosa 
Deep fried pastry filled with potatoes, onions, and  

seasoned with cumin, coriander, chili and lemon
Aloo tikki chaat  

Sliced potatoes served with chickpeas, onions,  
tamarind chutney and yogurt sauce

Paneer tikka cheese  
 Butter, pepper and garlic

Baghan ka bharta cornetto 
Wheat puff pastry cone filled with mashed charcoal grilled 

eggplant, onions, tomatoes, coriander, and our special 
Indian spice mix with a yogurt dressing

Keemao pao 
Ground meat and soft cooked eggs prepared  

with Indian spices, served with toast

Sweet and sour ribs 
Prepared with coconut milk, corn flour and  

marinated in mango sauce

Toasted shrimp sandwich, Indian style  
Bread toasted with cheddar cheese and  

tomato sauce, piled high 
with seasoned shrimp and sweet and sour dressing 

Lamb chops with giulatti patti  

Salmon with curry  
leaves and coconut rice 

Butter marinated chicken 

Lamb rogan josh 
Aromatic curried lamb, served with mint and raisin rice

Pav bhaji - vegetarian dish 
Spicy mixture of mashed vegetables in  

a thick curry served with bread

Subz biryani 
Spicy steamed rice dish with vegetables, saffron and dried fruits

Malai kofta 
Deep fried potato and Indian cheese  
croquettes in a coconut-cashew sauce

Gajjar ka halwa 
Sweet Indian pudding made with carrots  

and dried fruit, served with ice cream

Doda barfi 
Indian brownies made from chickpeas,  

served with ice cream and dates

Kheer  
Traditional Indian creamed rice with cardamom  

and saffron, with grated lemon or orange

Sahi tukda  
Bread pudding made with milk and  

seasoned with cardamom
Barfi  

An Indian sweet with coconut milk

Chicken soup 
Chicken broth, shredded chicken, potatoes, carrots seasoned with coriander

Tomato soup 
Tomato soup with Indian spices and cream cheese

Starters

Soups

Main dishes

Dessert

 VEGETARIAN DISH  GLUTEN-FREE DISH

CONSUMIR ALIMENTOS CRUDOS PUEDE PRESENTAR UN RIESGO PARA SU SALUD
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH
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Salad bar
Cacahuètes masala 

Dahi alu chaat  
Pommes de terre sur pain, sauce au yaourt et au tamarin

Chocolat blanc pani puri  
Boules de chocolat fourrées à la pomme de terre, aux pois chiches indiens, à la coriandre, sauce au yaourt et au tamarin

Fruits de mer bhel  
Crevettes et calmar servis avec de la mangue verte épicée et du chutney

Salade aux œufs 

Samosas 
Pommes de terre, oignon, cumin, coriandre  

et piment avec du citron
Aloo tikki chaat  

Médaillons de pommes de terre avec purée de pois  
chiches, oignon, chutney de tamarin et sauce au yaourt

Fromage paneer tikka  
Beurre, poivrons et ail

Baghan ka bharta cornetto 
Cône de blé fourré à l'aubergine, oignon, tomate, coriandre, 

épices indiennes maison avec nappage de yaourt

Keemao pao 
Viande hachée à l'indienne avec œuf mi-cuit, 

servie avec une brochette de 2 pains

Côtelettes aigre-douces 
Préparées avec du lait de coco, panées dans de la  
maizena et marinées dans une sauce à la mangue

Tartine de crevettes à l'indienne  
Tranche de pain tartinée de cheddar, garni 

de crevettes frites et d'une sauce aigre-douce 

Côtelettes d'agneau au giulatti patti  

Saumon aux feuilles de  
curry et riz à la noix de coco 

Poulet au beurre 

Agneau rogan josh 
Agneau mariné, servi avec du riz, de la  

menthe et des raisins secs

Pav bhaji - plat végétarien 
Purée de légumes aux épices indiennes 

  accompagnée de pain

Subz biryani 
Légumes sautés avec du riz, du safran et des fruits secs

Malai kofta 
Boulettes de légumes et de fromage indien  

dans une sauce de noix de cajou et noix de coco

Gajjar ka halwa 
Carotte baignée dans des fruits secs,  

servie avec de la glace

Doda barfi 
Cheesecake indien à base de farine de pois chiches, 

servi avec de la glace à la vanille et des dattes

Kheer  
Riz au lait bouilli à la cardamome et au safran dans le plus 

pur style indien, avec zeste de citron ou d'orange

Sahi tukda  
Pudding au pain avec du lait 

et notes de cardamome
Bharfi  

Friandise indienne au lait de coco

Soupe au poulet 
Bouillon de poulet émincé, pommes de terre, carottes et coriandre

Soupe à la tomate 
Soupe à la tomate aux épices indiennes, avec du fromage à la crème

Entrées

Soupes

Plats principaux

Desserts

 PLAT VÉGÉTARIEN  PLAT SANS GLUTEN

LA CONSOMMATION D'ALIMENTS CRUS PEUT PRÉSENTER UN RISQUE POUR LA SANTÉ.
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH
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Salatbar
Masala-Erdnüsse 
Dahi Aloo Chaat 

Kartoffeln mit Brot und Joghurt-Tamarinden-Sauce
Weisse Schokolade Pani Puri  

Schokoladenbällchen gefüllt mit Kartoffeln, indischen Kichererbsen, Koriander, Joghurt-Tamarinden-Sauce
Meeresfrüchte Bhel  

Garnelen und Tintenfisch serviert mit scharfem grünem Mango und Chutney
Eiersalat 

Samosas 
Teigtaschen gefüllt mit Kartoffeln, Zwiebeln, Kümmel, 

Koriander, Chilis und Zitronensaft
Aloo Tikki Chaat  

Kartoffelmedaillons mit Kichererbsenpüree, Zwiebeln, 
Tamarinden-Chutney und Joghurtsauce

Paneer-Käse-Tikka  
Butter, Paprikaschoten und Knoblauch

Baingan Ka Bharta Cornetto 
Mais-Hörnchen gefüllt mit Auberginen, Zwiebeln, 

Tomaten, Koriander, hausgemachten indischen Gewürzen, 
serviert mit Joghurt-Dip

Keema Pao 
Hackfleisch auf indische Art mit weich gekochtem Ei, 

serviert mit einem Spieß mit 2 Broten

Süsssaure Rippchen 
Zubereitet mit Kokosmilch, paniert 

mit Maisstärke und mariniert mit Mangosauce

Indischer Toast mit Garnelen  
Geröstetes Brot  mit Cheddarkäse bestrichen und  

mit Garnelen-Würztunke und süßsaurer Sauce bedeckt 

Lammrippchen mit Giulatti Patti  

Lachs mit Curryblättern  
und Kokosreis 

Butterhuhn 

Lamm Rogan Josh 
Mariniertes Lamm serviert mit Reis, Minze und Rosinen

Pav Bhaji – vegetarisches Gericht 
Grob püriertes Gemüse mit indischen Gewürzen 

serviert mit Brot

Subz Biryani 
Gemüse-Allerlei mit Reis, Safran und Trockenfrüchten

Malai Kofta 
Bällchen aus Gemüse und indischem Käse 

in einer Cashew-Kokos-Sauce

Gajjar Ka Halwa 
Geriebene Karotten mit Trockenfrüchten, serviert mit Eis

Doda Barfi 
Indischer Käsekuchen mit Kichererbsenmehl zubereitet, 

serviert mit Vanilleeis und Datteln

Kheer  
Milchreis  mit Kardamom und Safran nach reinster  

indischer Art gekocht, mit geriebener Zitronen- oder 
Orangenschale

Shahi Tukda  
Brotpudding mit Milch 

und Kardamomaroma angereichert
Bharfi  

Indische Milchsüßspeise 
mit Kokos

Hühnersuppe 
Brühe mit Hühnerfleisch, Kartoffeln, Karotten und Koriander

Tomatensuppe 
Tomatensuppe mit indischen Gewürzen und cremigem Käse

Vorspeisen

Suppen

Hauptgerichte

Desserts

 VEGETARISCHES GERICHT  GLUTENFREIES GERICHT

DER VERZEHR ROHER LEBENSMITTEL KANN EIN RISIKO FÜR IHRE GESUNDHEIT DARSTELLEN.
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH
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Салат-бар
Арахис масала 

Дахи алу чаат 
Картофель с хлебом, йогуртовым соусом и тамариндом

Белый шоколад пани пури  
Шоколадные шарики с начинкой из картофеля, индийского нута, кориандра и йогуртового соуса с тамариндом

Морепродукты бхель  
Кальмары и креветки с зеленым острым манго и чатни

Яичный салат 

Самоса 
Картофель, лук, кумин, кориандр и чили с лимоном

Алу тикки чаат  
Картофельные медальоны с нутовым пюре, луком, 

тамариндовым чатни и йогуртовым соусом

Сыр панир тикка  
Сливочное масло, чеснок и перец

Рожок байнган бхарта 
Пшеничный рожок с начинкой из баклажанов, лука, 

помидоров, кориандра и индийских специй 
с йогуртовым топпингом

Кима пао 
Мясной фарш по-индийски с полусырым яйцом, 

подается с 2 видами хлеба на шпажке

Кисло-сладкие ребрышки 
Маринованные в манговом соусе, приготовлены в 

кокосовом молоке и кукурузной панировке

Индийский тост с креветками  
Хлебный тост, смазанный сыром чеддер, покрытый 

жареными креветками в кисло-сладком соусе 

Бараньи ребрышки с гиулатти патти 

Лосось с листьями  
карри и кокосовым рисом 

Курица в сливочном масле 

Баранина роган-йош 
Маринованная баранина с сыром, мятой и изюмом

Пав бхаджи - вегетарианское блюдо 
Частично пюрированные овощи с индийскими  

специями и хлебом

Субз бирьяни 
Жареные овощи с рисом, шафраном и орехами

Малай кофта 
Шарики из овощей и индийского сыра 

в кокосовом соусе с кешью

Гаджар ка халва 
Халва из моркови с сухофруктами, подается с мороженым

Додха барфи 
Индийский чизкейк из нутовой муки, 

подается с ванильным мороженым и финиками

Кхир  
Индийский рисовый пудинг с шафраном и кардамоном в 

лимонной или апельсиновой стружке

Шахи тукра  
Хлебный пудинг с молоком  

и нотками кардамона

Бхарфи  
Индийский молочный  

десерт с кокосом

Куриный суп 
Бульон с кусочками курицы, картофелем, морковью и кориандром

Томатный суп 
Томатный суп с индийскими специями и сливочным сыром

Закуски

Супы

Основные блюда

Десерты

 ВЕГЕТАРИАНСКОЕ БЛЮДО  БЛЮДО БЕЗ ГЛЮТЕНА

УПОТРЕБЛЕНИЕ СЫРЫХ ПРОДУКТОВ МОЖЕТ ПРЕДСТАВЛЯТЬ УГРОЗУ ДЛЯ ВАШЕГО ЗДОРОВЬЯ
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH
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