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SALAD BAR

CACAHUETES MASALA 2L
DAHI ALU CHAAT ®J4/0

Patatas con pan sals de yogur y tamarindo

CHOCOLATE BLANCO PANI PURI V) V)

Bolitas de chocolate rellenas de patatas, garbanzo hindd, cilantro, salsa de tamarindo y yogur

MARISCO BHEL © 220
Camarones y calamar servidos con mango verde picante y chutney

ENSALADA DE HUEVOS

CNTRANTES

SAMOSAS ® 4210 KEEMAO PAO 2000

Patatas, cebolla, comino, cilantro y chile con limén Carne picada estilo hindi con huevo semi crudo,

ALOO TIKKI CHAAT servida con una brocheta de 2 panes

Medallones de patatas con puré de garbanzo, cebolla, COSTILLAS AGRIDULCES
chutney de tamarindo y salsa de yogur Preparadas con leche de coco, empanizadas
con maicena y marinadas con salsa de mango
QUESO PANEER TIKKA ® 020 TOSTADA HINDU DE CAMARONES £/
Mantequilla, pimiento y ajo Tostada de pan untada con queso cheddar, cubierta
BAGHAN KA BHARTA CORNETTO con sofrito de camarones y salsa agridulce
Cono de trigo relleno de berenjena, cebolla, COSTILLAS DE CORDERO

tomate, cilantro, especias hindles de la casa
con un topping de yogur

CON GIULATTI PATTI 2010

SOPAS
® SOPA DE POLLO

Caldo con pollo troceado, patatas, zanahoria y cilantro

SOPA DE TOMATE

Sopa de tomate con especias hindies, con queso crema

DRINCIDALES

PAV BHAJI - PLATO VEGETARIANO ®/p

SALMON CON HOJAS Semi puré de verduras y especias hinddes
DE CURRY Y ARROZ DE COCO 22w acompanado de pan
POLLO A LA MANTEQUILLA SUBZ BIRYANI ® 4220

Revuelto de verduras con arroz, azafran y frutos secos
CORDERO ROGAN JOSH 2250
Cordero marinado, servido con arroz, menta y pasas MALAI KOFTA y WY,
Albéndigas de verduras y queso hindi
en una salsa de anacardo y coco

DOSTRES
GAJJAR KA HALWA

Zanahoria fundida en frutos secos, servida con helado SAHI TUKDA ®
DODA BARFI ® Pudin de pan enriquecido con leche
Cheese cake hindu hecho con harina de garbanzo, y notas de cardamomo
servido con helado de vainilla y datiles BHARF|
KHEER Dulce hindd
Arroz con leche hervido con cardamomo y azafrén al mas de leche con coco

puro estilo hindd, con ralladura de limén o naranja

® PLATILLO VEGETARIANO @ PLATILLO LIBRE DE GLUTEN

CONSUMIR ALIMENTOS CRUDOS PUEDE PRESENTAR UN RIESGO PARA SU SALUD
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH
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SALAD BAR

MASALA PEANUTS ® 4
DAHI ALU CHAAT ®x

Potatoes served on bread with a yogurt and tamarind sauce

WHITE CHOCOLATE PANI PURI y) V)

Puff pastry balls filled with potatoes, chickpeas, coriander, tamarind and yogurt covered in white chocolate

SEAFOOD BHEL 40

Shrimp and squid with spicy green mango and chutney

EGG saLAD
STARTERS
SAMOSA Oy KEEMAO PAO 2wy
Deep fried pastry filled with potatoes, onions, and Ground meat and soft cooked eggs prepared
seasoned with cumin, coriander, chili and lemon with Indian spices, served with toast
ALOO TIKKI CHAAT ® SWEET AND SOUR RIBS
Sliced potatoes served with Chickpeas, Onions, Prepared with coconut milk’ corn flour and
tamarind chutney and yogurt sauce marinated in mango sauce

TOASTED SHRIMP SANDWICH, INDIAN STYLE 4/
Bread toasted with cheddar cheese and
tomato sauce, piled high

PANEER TIKKA CHEESE ® 44
Butter, pepper and garlic

BAGHAN KA BHARTA CORNETTO ® with seasoned shrimp and sweet and sour dressing
Wheat puff pastry cone filled with mashed charcoal grilled e
eggplant, onions, tomatoes, coriander, and our special I—AMB CHOPS WITH GIULATTI PATTI 200

Indian spice mix with a yogurt dressing

Soups

CHICKEN SOUP

Chicken broth, shredded chicken, potatoes, carrots seasoned with coriander

TOMATO SOUP ®

Tomato soup with Indian spices and cream cheese

MAIN DISHES

SALMON WITH CURRY PAV BHAJI - VEGETARIAN DISH ®4/
LEAVES AND COCONUT RICE “ 220 Spicy mixture of mashed vegetables in
a thick curry served with bread

BUTTER MARINATED CHICKEN |
SUBZ BIRYANI ®44

LAMB ROGAN JOSH s2s0 Spicy steamed rice dish with vegetables, saffron and dried fruits
Aromatic curried lamb, served with mint and raisin rice

MALAI KOFTA ® 420
Deep fried potato and Indian cheese
croquettes in a coconut-cashew sauce

DESSERT

GAJJAR KA HALWA ® SAHI TUKDA ®
Sweet Indian pudding made with carrots Bread pudding made with milk and
and dried fruit, served with ice cream seasoned with cardamom
DODA BARFI® BARFI
Indian brownies made from chickpeas, An Indian sweet with coconut milk
served with ice cream and dates
KHEER ®

Traditional Indian creamed rice with cardamom
and saffron, with grated lemon or orange

® VEGETARIAN DISH @ GLUTEN-FREE DISH

CONSUMIR ALIMENTOS CRUDOS PUEDE PRESENTAR UN RIESGO PARA SU SALUD
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH ﬁ
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SALAD BAR

CACAHUETES MASALA ® 7 4510
DAHI ALU CHAAT ®40

Pommes de terre sur pain, sauce au yaourt et au tamarin

CHOCOLAT BLANC PANI PURI V) )V

Boules de chocolat fourrées a la pomme de terre, aux pois chiches indiens, a la coriandre, sauce au yaourt et au tamarin

FRUITS DE MER BHEL 42

Crevettes et calmar servis avec de la mangue verte épicée et du chutney

SALADE AUX GEUFS

CNTREES

SAMOSAS ®2220 KEEMAO PAOC 2w
Pommes de terre, oignon, cumin, coriandre Viande hachée a l'indienne avec ceuf mi-cuit,
et piment avec du citron servie avec une brochette de 2 pains
ALOO TIKKI CHAAT ® COTELETTES AIGRE-DOUCES
Médaillons de pommes de terre avec purée de pois Préparées avec du lait de coco, panées dans de la
chiches, oignon, chutney de tamarin et sauce au yaourt maizena et marinées dans une sauce a la mangue

TARTINE DE CREVETTES A L'INDIENNE 42
Tranche de pain tartinée de cheddar, garni
de crevettes frites et d'une sauce aigre-douce

COTELETTES D'AGNEAU AU GIULATTI PATTI 440

FROMAGE PANEER TIKKA ®7 44

Beurre, poivrons et ail

BAGHAN KA BHARTA CORNETTO
Cdne de blé fourré a 'aubergine, oignon, tomate, coriandre,
épices indiennes maison avec nappage de yaourt

SOUPES
® SOUPE AU POULET

Bouillon de poulet émincé, pommes de terre, carottes et coriandre

SOUPE A LA TOMATE

Soupe a la tomate aux épices indiennes, avec du fromage a la creme

DLATS PRINCIPAUX

SAUMON AUX FEUILLES DE PAV BHAJI - PLAT VEGETARIEN ®42
CURRY ET RIZ A LA NOIX DE COCO “ 220 Purée de légumes aux épices indiennes

accompagnée de pain

POULET AU BEURRE -
SUBZ BIRYANI ®44

AGNEAU ROGAN JOSH #2500 Légumes sautés avec du riz, du safran et des fruits secs
Agneau mariné, servi avec du riz, de la »
menthe et des raisins secs MALAI KOFTA ® 4

Boulettes de légumes et de fromage indien
dans une sauce de noix de cajou et noix de coco

DESSERTS

GAJJAR KA HALWA SAHI TUKDA ®
Carotte baignée dans des fruits secs, Pudding au pain avec du lait
servie avec de la glace et notes de cardamome
DoDA BARFI® BHARFI
Cheesecake indien a base de farine de pois chiches, Friandise indienne au lait de coco
servi avec de la glace a la vanille et des dattes
KHEER

Riz au lait bouilli a la cardamome et au safran dans le plus
pur style indien, avec zeste de citron ou d'orange

® PLAT VEGETARIEN & PLAT SANS GLUTEN

LA CONSOMMATION D'ALIMENTS CRUS PEUT PRESENTER UN RISQUE POUR LA SANTE.
ﬁ THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH
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SALATBAR

MASALA-ERDNUSSE ® sz
DaHl ALOO CHAAT ®x

Kartoffeln mit Brot und Joghurt-Tamarinden-Sauce

WEISSE SCHOKOLADE PANI PURI ®7 42

Schokoladenbéllchen gefiillt mit Kartoffeln, indischen Kichererbsen, Koriander, Joghurt-Tamarinden-Sauce

MEERESFRUCHTE BHEL @

Garnelen und Tintenfisch serviert mit scharfem griinem Mango und Chutney

EIERSALAT
\ORSPEISEN
SAMOSAS ®s Keema Pao s
Teigtaschen gefillt mit Kartoffeln, Zwiebeln, Kimmel, Hackfleisch auf indische Art mit weich gekochtem Ei,
Koriander, Chilis und Zitronensaft serviert mit einem Spiel3 mit 2 Broten
ALOO TikkI CHAAT ® SUSSSAURE RIPPCHEN
Kartoffelmedaillons mit Kichererbsenpiiree, Zwiebeln, Zubereitet mit Kokosmilch, paniert
Tamarinden-Chutney und Joghurtsauce mit Maisstarke und mariniert mit Mangosauce

INDISCHER TOAST MIT (GARNELEN 4%
Gerdstetes Brot mit Cheddarkase bestrichen und
mit Garnelen-Wurztunke und siiBsaurer Sauce bedeckt

PANEER-KASE-TIKKA ® 20
Butter, Paprikaschoten und Knoblauch

BAINGAN KA BHARTA CORNETTO ® o
Mais-Hornchen gefiillt mit Auberginen, Zwiebeln, LAMMRIPPCHEN MIT GIULATTI PATTI © 0

Tomaten, Koriander, hausgemachten indischen Gewiirzen,
serviert mit Joghurt-Dip

SUPPEN
HUHNERSUPPE

Bruhe mit Huhnerfleisch, Kartoffeln, Karotten und Koriander

TOMATENSUPPE

Tomatensuppe mit indischen Gewiirzen und cremigem Kase

HAUPTGERICHTE

Pav BHAJI — VEGETARISCHES (GERICHT ®44%

LACHS MIT CURRYBLATTERN Grob piiriertes Gemiise mit indischen Gewiirzen
UND KOKOSREIS 2 serviert mit Brot
BUTTERHUHN SuBz BIRYANI ®420

Gemuse-Allerlei mit Reis, Safran und Trockenfriichten

LaAMM ROGAN JOSH s

Mariniertes Lamm serviert mit Reis, Minze und Rosinen

MaLal KOFTA ®
Ballchen aus Gemiuse und indischem Kase
in einer Cashew-Kokos-Sauce

DESSERTS

GaJJAR KA HAlwA ® SHAHI TuKDA®
Geriebene Karotten mit Trockenfriichten, serviert mit Eis Brotpudding mit Milch
Doba BARFl ® und Kardamomaroma angereichert
Indischer Kasekuchen mit Kichererbsenmehl zubereitet, BHARFI
serviert mit Vanilleeis und Datteln Indische MilchsiiBspeise
KHEER mit Kokos

Milchreis mit Kardamom und Safran nach reinster
indischer Art gekocht, mit geriebener Zitronen- oder
Orangenschale

VEGETARISCHES GERICHT ® GLUTENFREIES GERICHT

DER VERZEHR ROHER LEBENSMITTEL KANN EIN RISIKO FUR IHRE GESUNDHEIT DARSTELLEN.
THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISK TO YOUR HEALTH ﬁ
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CANAT-BAP

APAXIC MACANA ® 4410

L AX ANY YAAT ® 4220
KapTtodenb c xie60M, HOrypToBbIM COYCOM M TaMapUHLO0M

BEnbIA WokonAd NAHK NypPK )V
LLiokonafHble WapMKN C HAUNHKON 13 KapTodens, MHANIACKOro HyTa, KopraHApPa 1 iiorypToBOro coyca C TaMapuHAOM

MOPENPOAYKTbI BXENb 4240
Kanbmapbl 1 KpeBeTKY € 3e/IeHbIM OCTPbIM MAHIO 1 YaTHU

ANYHBIN CANAT

3AKYCKU

CAMOCA ®ss2p Knma nao sy
KapTodenb, nyK, KYMUH, KOpraHAP 1 YA C IMMOHOM MscHoli ¢papLu No-MHANINCKMN € NONYCbIPbIM ANLIOM,
ASY TUKKA YAAT ® nopaetcsa ¢ 2 Bugamu xneba Ha Wwnaxke
KapTodenbHble mefanboHbl C HYTOBbIM MIOPE, TYKOM, KI/ICJ'IO-CJ'IA,EI,KI/IE PEBPbILLKN
TaMapUHAOBBIM YaTHU U NOTYPTOBbIM COYCOM MapuHoBaHHble B MaHFOBOM cOyce, NPUroToBJIeHbI B
KOKOCOBOM MOJIOKE 11 KYKYPY3HOI NaHNPOBKe
CbiP MAHWP TUKKA © 22 VIHOWACKWI TOCT C KPEBETKAMM 4240
CnusouHoe Macno, YeCHOK u nepey Xne6HbI TOCT, CMa3aHHbI CbIPOM Yegaep, NOKPbITbIiA
PoOK BAMHIAH BXAPTA ® »KapeHbIMN KpeBeTKaMu B KUCJ10-CNTaAKoM coyce

MweHNYHBIN POXKOK C HAUNHKOI N3 6aKna)kaHoB, NyKa,
NoOMMAOPOB, KOPUAHAPA N UHAUNCKNX Cneuuni
C IOrypTOBbIM TOMMMHIOM

BAPAHBY PEBPBILLIKIA C TUYNATTU NATTU 4820

Cynbl

® KYPUHbIV Cyn
BynboH c Kycoukamm KypuLbl, KapTodpenem, MOPKOBbIO 11 KOpraHAPOM

TOMATHbBIN Cyn

TomaTHbIl cyn € UHAVMACKAMW CNELMAMU U CJIMBOYHBIM CbIPOM

(OCHOBHbIE BNIOOA

J1ococh C NNCTbAMM - [1AB BXAXWN - BETETAPUMAHCKOE BNIIOOO ® 4240
KAPPU 1 KOKOCOBbIM PUCOM 220 YacT4HO NopUpoBaHHbIe OBOLUM C MHANNCKMIA
cneynamm n xne6om
Kypl/ILlA B CJINBOYHOM MACIJIE
CYB3 BUPbAHV ®4420
BAPAHVHA POTAH-MOLL 4240 »apeHble oBOWM C prcoM, WadpaHOM 1 opexamu

MapvHoBaHHasA 6apaHunHa ¢ CbipoOM, MATON 1 N3IOMOM . o
MANAIN KOOTA ® 45

LLlapvKku 13 oBoLuen N UHAWACKOTO Cbipa
B KOKOCOBOM COYCE C Kellublo

J1ECEPTDI

[ALXKAP KA XAJIBA LLIAXM TYKPA
XanBea 13 MOPKOBU € CyxoppyKTaMu, NOJAETCA C MOPOXKEHbIM Xne6HbI NyAUHT C MOJIOKOM
oTKa apAamoHa
JlonxA BAPOY v HoTKamMIn KapAamMoH
NHANNCKNI Yn3KelK N3 HYTOBOW MyKWU, bxarov ®
nopaeTcA C BaHWIbHbIM MOPOXKEHbIM 1 GUHUKaMM UHAMNCKNI MONOYHDbIN

KX|/|P hecepT C KOKOCOM

WNHAnIACKNn prcoBblii NYAUHT ¢ WwWadpaHOM 1 KapAaMOHOM B
NIMMOHHOW UK anenbCMHOBON CTPYXKe

® BEFETAPUAHCKOE BJ1t010 & BNOOO BE3 MIOTEHA

YNOTPEBJIEHUE CbIPbIX MPOAYKTOB MOMET NMPEACTABJNIATDL YIPO3Y AJ1A BALLEIO 340POBbA
ﬁ THE CONSUMPTION OF RAW FOODS CAN PRESENT A RISKTO YOUR HEALTH
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