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TAPAS FRÍAS
Ajoblanco con uvas
Salmorejo cordobés

Gazpacho de remolacha

PINTXOS, CON BASE DE PAN DE TRIGO 
Ensaladilla rusa
Cangrejo y atún

Sobrasada mallorquina
Tomate fresco, cebolla tierna y atún 

Salmón y cebolla caramelizada                                                                        
 Jamón Ibérico con pan y tomate 

TABLAS DE EMBUTIDOS IBÉRICOS Y QUESOS 
Jamón Ibérico 

Chorizo castellano
Variedad de quesos manchegos, idiazabal y mahón                                   

Tabla mixta                                                                                       
Morcón 

TAPAS CALIENTES
Croquetas de jamón Ibérico

Patatas con salsa brava
Gambas al ajillo

Alitas de pollo confitadas con salsa agridulce y sesamo
Mar y montaña de calamar a la catalana y albóndigas

Huevo de codorniz y pimientos verdes fritos
Ossobuco a la riojana (con vino rioja d.o)

Huevos a la flamenca y jamón Ibérico
Bacalao frito con muselina de ajos

Cochinillo segoviano a baja temperatura en su jugo                        
Morcilla fritas de Burgos con pimientos

PINTXOS DULCES
Tarta de queso con confitura de frutos rojos                                                         

Brocheta de piña colada                                                                                                                           
Arroz con leche con canela y limón                                                                      

Natilla de chocolate y galleta                                                           
**Menú de niños disponibles**   

 
                                                                             

**Por favor si usted tiene una alergia, pregunte a nuestro Supervisor para obtener asesoramiento sobre nuestro menú**                                                                                                        

Platillo vegetariano Platillo libre de gluten
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Vegetarian dish Gluten free dish

COLD TAPAS
Ajoblanco with grapes
Cordovan salmorejo
Beetroot gazpacho

TAPAS WITH A BASE OF WHEAT BREAD 
Russian potato salad

Crab and tuna
Majorcan sobrasada

Fresh tomato, spring onion and tuna 
Salmon and caramelized onion

Iberian ham with bread and tomato 

IBERIAN MEATS AND CHEESE TABLE  
Iberian ham

Castillian sausage
Assorted cheese: Manchego, Idiazabal and Mahón

Mixed table
Morcón 

WARM TAPAS
Iberian ham croquettes

Potatoes with spicy mayonnaise
Garlic shrimp

Candied chicken wings with sweet and sour sauce and sesame
Catalan surf  and turf  with squid and meatballs

Quail egg and fried green peppers
Rioja style Ossobuco (with D.O. Rioja wine)

Flamenco style eggs with Iberian ham
Fried cod with garlic muslin

Segovian pig in its juice baked at low temperature                         
Fried Burgos blood sausage with peppers

DESSERTS
Cheese cake with red fruit jam

Piña colada skewer
Rice pudding with cinnamon and lemon

Chocolate and cookie custard

                                                                            
**Please, ask our Supervisor if  you have a food allergy to receive advice on our menu**                                                                                                        
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