
AMUSE bouche
Hojaldrado rústico de anchoas y manchego con esencia de pistache

Anchovies  and manchego puff pastry with pistachio essence

eNsalada / salad
Ceviche de camarón ahumado con espuma de cítricos con crocante de elote mestizo

Smoked shrimp ceviche citrus foam with crunchy mestizo corn

Ensalada de frutos rojos y lechugas orgánicas con vinagreta de maracuyá y aire de jamón ibérico
Red fruit salad and organic lettuce with passion fruit vinaigrette and air of Iberian ham

CREMA / CREAM 
Crema templada de maíz con leche de coco crocante de queso parmesano

Warm corn cream with coconut milk crispy parmesan cheese

Bísque de almeja con croqueta de queso de cabra y crouton al tomillo
Clam chowder with goat cheese croquette and thyme crouton

PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE 
Pavo relleno / Stuffed turkey

Muselina de camote a la naranja, ejotes acentuados con esencia de trufa, 
finas hierbas y vegetales cambray con arándanos al cognac

Sweet potato muslin with orange green bean  with truffle essence and cambray vegetables, 
fine herbs with cognac blueberries

Rib Eye ahumado a la parrilla en costra de especias / Smoked Rib Eye with spices
Acompañado de verduras rostizadas papa daupphinoise y salsa de queso azul

With roasted vegetables daupphinoise potato and blue cheese sauce

Salmón ennegrecido con esencia de limón mayer / Blackened salmon with mayer lemon essence
Servido con risotto, espinaca y queso ricota con hongos parrillados y piñón tostado

Served with Risotto, Spinach and Ricotta Cheese with Grilled Mushrooms and Toasted Pine Nuts

Langosta en esencia cítrica y filete ahumado / Lobster in citrus essence and smoked beef fillet
Filete de ternera ahumada & langosta a la parrilla marinada con cítricos, hierbas finas, 

acompañado de puré de papa, espárragos verdes y salsa de pimienta rosa
Smoked beef steak & grilled lobster marinated with citrus, fine herbs. Accompanied by mashed 

potatoes, green asparagus and pink pepper sauce

Menú especial con cargo extra por persona de $38 USD
Special menu with an extra charge per person of $30 USD
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